ABLEKAGE MED

MANDLER

£blekagens blgde konsistens gar godt med et sprgdt
drys af mandler. Toppet med kanel og perlesukker far
kagen en varm og sgd aroma, som nemt ggr mgrke
aftener til hyggelige stunder.

Til “ 5 personer j

125 g hvedemel
125 g sukker

125 g margarine
1&g

1 tsk bagepulver

1 tsk vaniljesukker
5 aebler

15 mandler
perlesukker

kanel

Heeld mel, sukker, margarine, bagepulver og
vaniljesukker i en skal. Z£lt det godt sammen
til margarinen er oplgst. Pisk aeg, haeld det i
blandingen og rgr det sammen til en de;j.

Tag en springform pa 20 cm og daek den med
bagepapir. Heeld dejen heri. Skreel og rens
aeblerne, skeer dem i tynde skiver og fordel
dem ud i formen. Hak mandler og drys dem
over. Drys derpa lidt perlesukker og kanel.

Bages midt i ovnen ved 200 grader i 25 min.
Den feerdige kage skal veere lidt blad.

Server evt. med creme fraiche eller vaniljeis.
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